
QAIC (Thailand) Co., Ltd. 
 

 

หนา้ 1 จาก 1 

 

FSMS-02 การตรวจตดิตามภายใน มาตรฐาน ISO22000:2005 
 

วตัถปุระสงค ์

การตรวจตดิตามภายในเป็นหวัใจหลกัในการนําระบบมาตรฐาน ISO22000:2005 ใหเ้กดิประสทิธผิลตอ่องคก์ร หลกัสตูร
ของทางบรษัิท QAIC 2 วนันี ้ไดถ้กูออกแบบเพือ่ใหท้า่นสามารถทีจ่ะสามารถทําการตรวจประเมนิตามมาตรฐาน 
ISO22000:2005 ไดอ้ยา่งถกูตอ้งตามวตัถปุระสงคข์องมาตรฐาน เพือ่ทวนสอบความสอดคลอ้งของระบบพรอ้มทัง้สามารถ
ทีจ่ะระบโุอกาสในการปรับปรงุใหก้บัองคก์ร ผูเ้ขา้อบรมจะไดร้ว่มทําการฝึกการตคีวาม ฝึกการเขยีนรายการคําถาม และ
สามารถซกัถามความเขา้ใจในขอ้กําหนด ISO22000:2005 ไดอ้ยา่งถกูตอ้งกบัวทิยากรผูม้ปีระสบการณ์  
เนือ้หาหลกัสตูร 

 ทบทวนขอ้กําหนด ISO22000:2005 และการตคีวามขอ้กําหนดในมมุมองผูต้รวจประเมนิ  
 เทคนคิการตรวจตดิตาม  

o อาคารสถานทีแ่ละสิง่อํานวยความสะดวก  
o อปุกรณ์และเครือ่งมอื  
o สขุลกัษณะสว่นบคุคล  
o ระบบการควบคมุสตัวพ์าหนะ  
o การบํารงุรักษาและการทําความสะอาด  
o การฝึกอบรม  
o ระบบบรหิารจัดการ  

 การวางแผนการตรวจประเมนิโดยคํานงึถงึการวเิคราะหอ์นัตรายและจดุวกิฤต  
 การเขยีนรายการคําถามเพือ่เนน้ประสทิธผิลของระบบ  
 การเขยีนรายงานการตรวจประเมนิเพือ่นําเสนอผูบ้รหิาร  
 ปัญหาทีมั่กพบระหวา่งการตรวจประเมนิ  

Workshop and exercise ( การตคีวามการสอดคลอ้งกบัขอ้กําหนด ISO22000:2005, การสรา้งรายการคําถามเชงิ
กระบวนการ การตัง้คําถามตาม HACCP Plan และ การตัง้รายการคําถามกบัขอ้กําหนด ISO 22000:2005 การระบสุ ิง่ทีไ่ม่
เป็นไปตามขอ้กําหนด และการเขยีนรายงาน)  

 
 

 ผูค้วรเขา้รบัการอบรม 

 ผูจั้ดการทีม่กีารวางแผนในการนําระบบ 
ISO 22000:2005 มาประยกุตใ์ชใ้น
องคก์ร  

 ผูท้ีม่สีว่นรว่มในการประยกุตใ์ชร้ะบบ 
HACCP / ISO22000:2005  

 ผูบ้รหิารระดบัสงูทีต่อ้งการทราบ
ประโยชนข์องมาตรฐานISO 
22000:2005  

 ผูจั้ดการหรอืพนักงานใหมท่ีต่อ้งทํางาน
ในอตุสาหกรรมอาหาร  

 ผูต้รวจประเมนิในอตุสาหกรรมอาหาร
และทีป่รกึษา  

ระยะเวลาในการอบรม 

2  วนั 

ผูเ้ขา้รว่มอบรมจะไดรั้บมาตรฐาน ISO22000:2005 และ GMP Codex 
ฉบบัภาษาไทย รวมทัง้ ISO 22000:2005 Requirement Checklist 

 

o ผูเ้ขา้รับการอบรมจะไดรั้บประกาศนยีบตัรทกุทา่น  
o สว่นลด 15 % ทกุหลกัสตูร สําหรับลกูคา้รับรองระบบ  
o *** ราคาดงักลา่วยังไมร่วมภาษีมลูคา่เพิม่*** 


