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วตัถุประสงค์ 

หลกัสูตรการจดัทาํเอกสารตามระบบมาตรฐาน GMP/HACCP ของบริษทั QSAT เป็นหลกัสูตรท่ีออกแบบเฉพาะ
สาํหรับผูท่ี้ซ่ึงตอ้งการความเขา้ใจในมาตรฐาน GMP/HACCP อยา่งลึกซ้ึงเพ่ือใหส้ามารถนาํระบบไปประยกุตใ์ชอ้ยา่งมี
ประสิทธิผล หลกัสูตร 2 วนัน้ีไดมี้การอธิบายขอ้กาํหนดของมาตรฐาน GMP/HACCP ในแต่ละประเดน็เชิงลึกโดยเนน้การฝึก
ปฏิบติั เพ่ือใหส้ามารถนาํความรู้ความเขา้ใจเพ่ือใชใ้นการจดัทาํระบบบริหารความปลอดภยัทางดา้นอาหารขององคก์ร รวมทั้ง
ไดมี้การอธิบายในประเดน็วา่จะนาํระบบ GMP/HACCP ไปประยกุตใ์ชก้บัระบบปัจจุบนัในองคก์รของท่านไดอ้ยา่งไร เอกสาร
อะไรท่ีท่านมีอยูแ่ลว้และสอดคลอ้งกบัมาตรฐาน เอกสารประเภทไหนควรตอ้งนาํเขา้สูระบบควบคุม ผูเ้ขา้อบรมจะไดร่้วมทาํ
การซกัถามความเขา้ใจในขอ้กาํหนด GMP/HACCP ไดอ้ยา่งถูกตอ้งกบัวทิยากรผูมี้ประสบการณ์  

 

เน้ือหาหลกัสูตร 

1. พ้ืนฐานของความปลอดภยัในอาหาร  

2. ทบทวนขอ้กาํหนดของ GMP Codex  

3. การจดัตั้งคณะทาํงาน HACCP  

4. การบรรยายลกัษณะและรายละเอียดของผลิตภณัฑแ์ละระบุวตัถุประสงค ์ 

5. การสร้างแผนภูมิการผลิตและการยนืยนัแผนภูมิการผลิตในสายการผลิตจริง  

6. การวเิคราะห์อนัตราย  

7. การกาํหนดจุดวกิฤตท่ีตอ้งควบคุม  

8. การกาํหนดค่าวกิฤต สาํหรับอนัตรายทางชีวภาพ เคมี และกายภาพ พร้อมการระบุค่าในการปฏิบติังาน  

9. การกาํหนดระบบเพ่ือตรวจติดตามการควบคุมจุดวกิฤตท่ีตอ้งควบคุม  

10. การกาํหนดวิธีการแกไ้ข  

11. การกาํหนดวิธีการทวนสอบเพ่ือยนืยนัความมีประสิทธิภาพของแผน HACCP  

12. การกาํหนดระบบเอกสารและการจดัเกบ็ขอ้มูล  

13. Workshop and exercise ในการฝึกปฏิบติั ในทุกขั้นตอนของการทาํHACCP  

 

ผู้ควรเข้ารับการอบรม 

- ผูจ้ดัการท่ีมีการวางแผนในการนาํระบบ GMP/HACCP มาประยกุตใ์ชใ้นองคก์ร  

- ผูท่ี้มีส่วนร่วมในการประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP  

- ผูบ้ริหารระดบัสูงท่ีตอ้งการทราบประโยชน์ของมาตรฐาน GMP/HACCP  

- ผูจ้ดัการหรือพนกังานใหม่ท่ีตอ้งทาํงานในอุตสาหกรรมอาหาร  

- ผูต้รวจประเมินในอุตสาหกรรมอาหารและท่ีปรึกษา  
 

ระยะเวลาในการอบรม      2  วนั 

 
 
 


