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HACCP-03 หลกัสูตร “การตรวจตดิตามภายในมาตรฐาน  GMP/HACCP” 
  

วตัถุประสงค์ 
การตรวจติดตามภายในเป็นหวัใจหลกัในการนาํระบบมาตรฐาน GMP/HACCP ใหเ้กิดประสิทธิผลต่อองคก์ร 

หลกัสูตรของทางบริษทัฯ 2 วนัน้ี ไดถู้กออกแบบเพ่ือใหท่้านสามารถท่ีจะสามารถทาํการตรวจประเมินตามมาตรฐาน 

GMP/HACCP ไดอ้ยา่งถูกตอ้งตามวตัถุประสงคข์องมาตรฐาน เพ่ือทวนสอบความสอดคลอ้งของระบบพร้อมทั้งสามารถท่ีจะ
ระบุโอกาสในการปรับปรุงใหก้บัองคก์ร ผูเ้ขา้อบรมจะไดร่้วมทาํการฝึกการตีความ ฝึกการเขียนรายการคาํถาม และสามารถ
ซกัถามความเขา้ใจในขอ้กาํหนด GMP/HACCP ไดอ้ยา่งถูกตอ้งกบัวทิยากรผูมี้ประสบการณ์  

เน้ือหาหลงัสูตร 
 ทบทวนขอ้กาํหนด GMP/HACCP และการตีความขอ้กาํหนดในมุมมองผูต้รวจประเมิน 

 เทคนิคการตรวจติดตาม  

 อาคารสถานท่ีและส่ิงอาํนวยความสะดวก 

 อุปกรณ์และเคร่ืองมือ 

 การควบคุมการปฏิบติังานท่ีเก่ียวขอ้งกบัอนัตรายของอาหาร 

 สุขลกัษณะส่วนบุคคล 

 ระบบการควบคุมสัตวพ์าหนะ 

 การบาํรุงรักษาและการทาํความสะอาด 

 การฝึกอบรม 

 การขนส่ง 
 ขอ้มูลท่ีเก่ียวขอ้งกบัผลิตภณัฑ ์

 การวางแผนการตรวจประเมินโดยคาํนึงถึงการวิเคราะห์อนัตรายและจุดวิกฤต 

 การเขียนรายการคาํถามเพ่ือเนน้ประสิทธิผลของระบบ 

 การเขียนรายงานการตรวจประเมินเพ่ือนาํเสนอผูบ้ริหาร 

 ปัญหาท่ีมกัพบระหวา่งการตรวจประเมิน 

 Workshop and exercise ( การตีความการสอดคลอ้งกบัขอ้กาํหนด GMP/HACCP, การสร้างรายการ 

คาํถามเชิงกระบวนการ การตั้งคาํถามตาม HACCP Plan และ การตั้งรายการคาํถามกบัขอ้กาํหนด GMP/HACCP การระบุ
ส่ิงท่ีไม่เป็นไปตามขอ้กาํหนด และการเขียนรายงาน)  
ผู้ควรเข้ารับการอบรม 

 ผูจ้ดัการท่ีมีการวางแผนในการนาํระบบ GMP/HACCP มาประยกุตใ์ชใ้นองคก์ร 

 ผูท่ี้มีส่วนร่วมในการประยกุตใ์ชร้ะบบ HACCP 

 ผูบ้ริหารระดบัสูงท่ีตอ้งการทราบประโยชน์ของมาตรฐาน GMP/HACCP 

 ผูจ้ดัการหรือพนกังานใหม่ท่ีตอ้งทาํงานในอุตสาหกรรมอาหาร 

 

ระยะเวลาในการอบรม   2   วนั   


